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ส าหรับเพ่ือเผยแพร่ทนัที: 

 “In Style • Hong Kong” ไลฟ์สไตล์ล ำ้ๆ ส่งตรงจำกฮ่องกงสู่กรุงเทพฯ  
จัดเตม็ท้ังอาหาร แฟช่ัน สินค้าไลฟ์สไตล์ เพ่ือประสบการณ์สุดเลิศส าหรับผู้บริโภคชาวไทย  

 

กรุงเทพฯ 17 สิงหำคม 2559 - องค์การสภาพฒันาการค้าฮอ่งกง (Hong Kong Trade Development Council: HKTDC) 

เตรียมจดังาน “In Style • Hong Kong” ท่ีรวบรวมร้านอาหารสไตล์ฮ่องกง และร้านค้าตา่งๆ กวา่ 100 ร้าน 

รวมถึงแบรนด์แฟชัน่และสินค้าไลฟ์สไตล์ช่ือดงัของฮอ่งกง ท่ีมีร้านตวัแทนในกรุงเทพฯ 

มาร่วมกนัมอบสว่นลดและของก านลัให้ลกูค้าชาวไทยได้เพลิดเพลินกบับรรยากาศความเป็นฮอ่งกงกนัถึงท่ีกรุงเทพฯ  

 

ลิม้ลองควำมอร่อยตำมแบบฉบับฮ่องกง โดย เดนิส เว่ย  

ฮอ่งกง เป็นท่ีรู้จกักนัดีในฐานะเมืองหลวงด้านอาหารของเอเชีย 

นกัทอ่งเท่ียวจากทัว่ทกุมมุโลกตา่งบินไปเยือนฮอ่งกงเพ่ือรับประสบการณ์ความอร่อย องค์การสภาพฒันาการค้าฮอ่งกง 

(HKTDC) มีความยินดีเป็นอยา่งยิ่งท่ีได้ร่วมกบัเชฟช่ือดงั 

เดนสิ เว่ย และในฐานะ เชฟ อิน สไตล์ (Chef • In Style) เชฟเดนิส 

จะน าเสนอรสชาตคิวามเป็นฮอ่งกงดัง้เดมิมาให้นกัชิมชาวกรุงเทพฯ ได้มีโอกาสลิม้ลองเมนูท่ีรังสรรค์ขึน้เป็นพิเศษส าหรับ In 

Style • Hong Kong โดยเฉพาะ  โดยท่ีไมต้่องเสียเวลาเดนิทางไปถึงฮ่องกง ในเดือนกนัยายนและตลุาคมท่ีจะถึงนี ้

เชฟเดนิส ชว่ยธุรกิจจดัเลีย้งโต๊ะจีนของครอบครัวตัง้แตต่อนเป็นเด็ก  ตอ่มาได้เปิดธุรกิจจดัเลีย้งของตวัเองในเมืองแวนคเูวอร์ 

ประเทศแคนาดา หลงัจากผ่านการอบรมด้านอาหารจากโรงเรียนสอนการท าอาหารแวนคเูวอร์ เชฟเดนิส 

เดนิทางกลบัมาฮอ่งกงในปี 2545 และเปิด 6 Senses Cooking Studio ในปี 2547และตอ่มาในปี 2549 

เชฟเดนิสได้น าเสนอเมนอูาหารอบท่ีไมมี่สว่นประกอบของกลเูตน 

และได้เปิดสอนการท าอาหารให้กบัผู้ ท่ีมีปัญหาเก่ียวกบัการแพ้อาหารอยา่งรุนแรง หรือมีความต้องการโภชนาการเป็นพิเศษ 



ขา่วประชาสมัพนัธ์ 
 

องค์การสภาพฒันาการค้าฮอ่งกง (ส านกังาน กรุงเทพ) 
ชัน้ 9 สาทรสแควร์ เลขที่ 98 ถนนสาทรเหนือ สีลม บางรัก กรุงเทพฯ 10500 
โทร: 0 2343 9000    แฟ๊กซ์: 0 2343 9029 

   

ตัง้แตปี่ 2550 เชฟเดนิส ได้แบง่ปันประสบการณ์ในการท าอาหารของเชฟโดยมีการใช้ส่ือหลากหลายรูปแบบ 

โดยเชฟเดนิสมีรายการโทรทศัน์และวิทยเุก่ียวกบัอาหารท่ีออกอากาศทาง สถานี TVB และ Now TV ในฮอ่งกง และ Fairchild 

TV ในประเทศแคนาดา เชฟเดนิส 

เป็นหนึง่ในเชฟช่ือดงัท่ีร่วมงานแสดงอาหารขององค์การสภาพฒันาการค้าฮอ่งกงท่ีเสร็จสิน้ไปเม่ือวนัจนัทร์ท่ีผา่นมา  

 

เตรียมตัวพบกับเมนูขึน้ช่ือของฮ่องกงในอีกสองเดือนข้ำงหน้ำ  

จากการได้รับคดัเลือกให้เป็นเชฟ อิน สไตล์ เชฟเดนิส จะน าเสนอเมนเูดด็ท่ีมีให้ลิม้ลองในร้านโฟร์ซีซัน่ ก๊กฟ้าหยนุ และ บีดกัส์ 

คาเฟ่ ระหว่างเดือนกนัยายนและตลุาคม ด้วยแรงบนัดาลใจจากอาหารต้นต ารับฮ่องกงสตูรดัง้เดมิ เมนตูา่งๆ 

จะถกูออกแบบมาเพ่ือให้ถกูปากคนไทย  

 

เผย 2 เมนพูิเศษจากฮอ่งกง - เกี๊ยวทอดซอสซีฟู้ดเปรีย้วหวำนและสเต๊กปลำจะละเม็ดรมควันส าหรับร้านโฟร์ซีซัน่  

เก๊ียว เป็นหนึง่ในอาหารขึน้ช่ือของประเทศฮ่องกง ซึง่ใครๆ ก็ต้องไมพ่ลาดท่ีจะลิม้ลองเม่ือมาเยือน 

คนฮอ่งกงนิยมปรุงและรับประทานเมนเูก๊ียวพร้อมน า้ซุปท่ีถกูปรุงในลกัษณะท่ีแตกตา่งกนัออกไป 

และส าหรับเมนเูก๊ียวพิเศษเมนนีู ้เชฟเดนิสได้ปรุงขึน้โดยใช้วิธีการทอดตามต ารับการปรุงแบบดัง้เดมิ 

ซึง่นกัชิมชาวไทยคุ้นเคยเป็นอยา่งดี และน ามาผสมผสานกบัซอสเปรีย้วหวานท่ีมีรสชาตกิลมกล่อม 

กระตุ้นตอ่มรับรสได้เป็นอยา่งดี และด้วยรสสมัผสัท่ีมีทัง้ความนุม่หนบึในค าเดียวกนั 

จงึรับรองได้ว่าเมนเูก๊ียวทอดซอสซีฟู้ ดเปรีย้วหวานนีจ้ะเป็นท่ีจดจ าส าหรับนกัชิมชาวไทยอย่างแนน่อน 

เพราะความอร่อย ประโยชน์ตอ่สขุภาพ และคณุคา่ทางสารอาหาร ซีฟู๊ ด จงึเป็นเมนสู าคญัส าหรับเอเชีย ส าหรับเมนปูลาของเชฟ 

อิน สไตล์ เดนิส เวย่ เมนนีู ้เชฟน าเสนอปลาจะละเม็ด ซึ่งเป็นปลาทะเลชัน้เย่ียม อดุมไปด้วยโปรตีนและไอโอดีน 

โดยมีสรรพคณุท่ีโดดเดน่ในการชว่ยระบบย่อยอาหาร “เม่ือคณุปรุงเมนปูลาจะละเม็ด คณุต้องแนใ่จวา่ไมส่กุมากหรือน้อยเกินไป 

สมนุไพรท่ีใช้ในการปรุงรสและเป็นสว่นผสมในการใช้หมกัเนือ้ปลา จะชว่ยเพิ่มกลิ่นอโรมา่และยงัมีประโยชน์ตอ่สขุภาพ” 
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เชฟเดนิส กลา่วเสริม  

ส าหรับเมนนีู ้เชฟเดนิส จะใช้สมนุไพรของไทยในการปรุง ซึง่ได้แก่ผกัชีและขิง “ขิงมีสรรพคณุในการขบัลม ท าให้เจริญอาหาร 

และยงัชว่ยลดแก๊สในกระเพาะอาหาร 

นอกจากนีผ้กัชีและขิงยงัมีส่วนชว่ยลดคลอเลสเตอรอลในเลือดและอาการวิงเวียนได้อีกด้วย” เชฟเดนิส อธิบาย  

 

ประสบกำรณ์จำกฮ่องกงอีกมำยรอให้คุณมำสัมผัส 

นอกเหนือจากเมนสูไตล์ฮอ่งกงท่ีมีให้เลือกชิมในร้านอาหารหลากหลายแล้ว นกัชิมชาวกรุงเทพฯ 

ยงัจะได้เพลิดเพลินกบัสว่นลดและสิทธิพิเศษตา่งๆ มากมาย ณ ร้านค้าตา่งๆ มากกวา่ 30 ร้านค้า อาทิ สินค้าแฟชัน่ ร้านอาหาร 

สินค้าไลฟ์สไตล์ เชน่ แวน่ตา นาฬิกา เคร่ืองใช้ภายในบ้าน ผลิตภณัฑ์ความงามและสขุภาพ 

ท่ีจะมาให้คณุได้เลือกช้อปในเดือนกนัยายนและตลุาคมท่ีจะถึงนี ้ 

อนึง่ ในระหว่างวนัท่ี 3-9 ตลุาคม นิทรรศการ “ฮ่องกง แกเลอเรีย” ยงัจะมีการจดังานเพ่ือน าเสนอความน าสมยัด้านแฟชัน่ 

สินค้าไลฟ์สไตล์ตา่งๆ และอาหารเลิศรส  ณ ศนูย์การค้า สยาม พารากอน ซึง่สินค้าตา่งๆ หลากหลายรายการ 

รวมถึงเคร่ืองปรุงรสตา่งๆ จากฮอ่งกงจะยกขบวนมาให้ผู้บริโภคชาวไทยได้สมัผสั 

นอกจากนีผู้้ ท่ีสนใจยงัสามารถเข้าไปชมและเลือกซือ้สินค้าเหลา่นัน้ได้จากเว็บไซต์ Lazada หรือ เวบ็ไซต์แนะน าร้านอาหาร 

Openrice Thailand ได้ตัง้แตเ่ดือนกนัยายนเป็นต้นไป  

 

In Style • Hong Kong http://www.instyle-hk.com  

ตดิตามเราทางเฟสบุ๊คได้ท่ี: HKTDC Bangkok 

รูปภาพส าหรับดาวน์โหลด: http://bit.ly/2aXzYdG  

http://www.instyle-hk.com/
https://www.facebook.com/HKTDC.Bangkok
http://bit.ly/2aXzYdG
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เชฟ อิน สไตล์ เชฟเดนิส เว่ย สร้างสรรค์เมนเูดน่ให้เลือกลิม้ลองได้ท่ีร้านโฟร์ซีซัน่ 

ก๊กฟ้าหยนุ และ บีดกัส์ คาเฟ่ ชว่งเดือนกนัยายนและตลุาคม  

 

เดนิส เว่ย (ท่ีสองจากขวา) บอกเลา่ประสบการณ์การท าอาหารในงาน Hong Kong 

TDC Food Expo ซึง่เสร็จสิน้ไปเม่ือวนัจนัทร์ท่ีผา่นมา  

 

 

สื่อมวลชนกรุณำตดิต่อ 

ฮ่องกง  ฝ่ำยกำรสื่อสำรและประชำสัมพันธ์ องค์กำรสภำพัฒนำกำรค้ำฮ่องกง:  

Joe Kainz                  อีเมล์: joe.kainz@hktdc.org            โทร: (852) 2584 4216 

กรุงเทพ     บริษัท วีโร่ พับลคิ รีเลชั่นส์  

ปิยะฉตัร นามบณัฑติ อีเมล์: piyachat@veropr.com     โทร: 0 2684 1552-2 ext 21, มอืถือ: 0 86 093 9019 

ปภสัร พิสทุธ์ิปัญญา อีเมล์: papatsorn@veropr.com  โทร:  0 2684 1552-2 ext 19, มือถือ: 0 89 499 8349 

mailto:joe.kainz@hktdc.org
mailto:piyachat@veropr.com
mailto:papatsorn@veropr.com
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ข้อมูลเกี่ยวกับองค์กำรสภำพฒันำกำรค้ำฮ่องกง 

องค์การสภาพฒันาการค้าฮ่องกง (Hong Kong Trade Development Council หรือ HKTDC) 

เป็นหนว่ยงานท่ีชอบด้วยกฎหมายที่จดัตัง้ขึน้ในปีค.ศ. 1966 เพื่อรับผิดชอบด้านการตลาดระดบัสากลส าหรับผู้ ค้า ผู้ผลติ 

และผู้ให้บริการท่ีอยูใ่นฮ่องกง โดยมีส านกังานทัว่โลกกวา่ 40 แหง่ ในจ านวนนีต้ัง้อยูใ่นประเทศจีน 13 แหง่ 

องค์การสภาพฒันาการค้าฮ่องกงสง่เสริมฮ่องกงในฐานะเวทีทางธุรกิจกบัจีนและประเทศตา่งๆ ในเอเชีย นอกจากนี ้

ยงัมีหน้าที่จดังานแสดงสนิค้าและน าคณะผู้แทนทางการค้าไปยงับริษัทตา่งๆ ท่ีมีความเช่ือมโยงในการตอ่ยอดโอกาสในฮ่องกงและแผน่ดินใหญ่ 

พร้อมน าเสนอข้อมลูผา่นวารสารทางการค้า รายงานการวจิยั และเว็บไซต์ พบรายละเอียดเพิม่เตมิได้ที่ www.hktdc.com หรือติดตามเราได้ทาง   

Google+ Twitter @hktdc LinkedIn 

http://www.hktdc.com/
http://plus.google.com/+hktdc
http://www.twitter.com/hktdc
http://www.linkedin.com/company/hong-kong-trade-development-council

